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haltenen Thatsachen, welc'ne schon zu Anfang dieses Jlrhres aufge- 
funden worden sind, erst jetzt veriiffentliclien konnen, hoffe dafiir aber  
auch i n  nicht zu langer Zeit meinen Facligenossen eine uni SO aus- 
fiihrlichere Hearbeitung des h e r  nur skizzirten Gebietes rorlegen z ~ t  
liijnneri. 

533. F. Konig: Ueber den Nachweis von Fuchsin im Wein. 
(Eiogegaogen nm 2. December; verlcseo i n  der Sitsung voti Urn. A. Pinner.) 

Obgleich es  an Mitteln nicht mangelt, eine Verfalschung des  
Kothweines mit Fuchsiri zu entdecken, so diirfte es doch nicbt ohne 
Interesee bein, eine neue Metbode fiir den Kacbweis jenes Fartstoffes 
im Wein oder einer andern Fliissigkeit kennen zu lernen, welche bei 
grosser Einfachheit der Ausfiihrung Spuren jenes Farbstaffes noch 
erkennen laset, welche sich nach den bisher angewandten Methoden 
unmittelbar nicbt mehr entdecken Lessen. Die hier zu beschreibende 
Metbode griindet sicb auf die Fixirung des Farbstoffes auf Wolle, die 
Zerstorung der Wollfaser durch Kalilauge und auf das Ausschiitteln 
des Rosanilins aus der alkalischen Fliiesigkeit mit Aetber. Die Aus- 
fiihrung ist folgende : 

Etwa 50ccm Wein werden mit Ammoniak in geringem Ueber- 
schuss versetzt, bis die rothe Farbe in ein schmutziges Grun iiber- 
gegangen ist. Man bringt nun in die Mischurig Faden reiner, weisser 
Wolle von etwa einem halben Gramm Gewicbr, und kocht das Ganze 
in einem Kolben so lange, bis aller Alkohol und der Uebervchuss a n  
Ammoniak verjagt s ind,  wobei die griine Farbe allmlhlich in braun- 
roth iibergeht. Hierbei wird der grosste Theil des WeinftlrbstofTes 
zerstort, wahrend Fuchuiii oder andere Anilinfarbstoffe sich auf der  
Wolle fixiren. Lctztere wird aus der Fliissigkeit genommen und 
durch Waschen init Wasser und Ausdriicken gereinigt. W a r  die 
Quantitiit des Fuchsins irn Wein einigcrmaassen betrachtlich, so giebt 
sich dieser Farbstoff unmittelbar durch starke Farbung der Wolle zu er- 
kennen. Aberauch bei unverfzilschtem, dunklen Rorhweinnimmt die Wolle 
immer eine schwach rijthliche Farbe an. C'm daber jederi Zweifel 
zu heben, bringt man die Wolle in ein Reagirriihrchen und befeucbtet 
sie darin mit reiner KaliIauge, die etwa + bis & festes Ralihydrat 
gelast enthalt. Die Wolle darf nur stark durchfeucbtet sein, nicht in 
der Kalilsuge scbwimmen. Man erhitzt unter starkem Schwenken 
vorsichtig, bis die Wolle sicb vollstiiodig zu einer mebr oder weniger 
braunen Fliissigkeit gelost bat. Nach dem Erkalten mischt man die 
Loaung zuerst mit etwa ihrem hrrlben Volumen reinen Alkohole und 
schichtet das gleiche Volum Aether dariiber, worauf man erst gelinde, 
dacn  stark schiittelt. Die liistige Emulsionabildung, welche die Metbode 
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dcs direkten Aiieschiittelns aus Wein  tnittelst Aether nach Zusatz von 
Ammoniak hiiufig sehr erschwert,  tritt hierbei nicht ein. Nach wenigen 
Aiigenblicken sanimelt sich der Aether rnit eirieni Theil  des Alkohols 
und sanimtlichein Rosanilin als klare, farblose Schicht auf der  bratinen 
Lauge an. Er mird atigegossen, oder hesser mit einem Scheidetrichter 
getrennt tind in einern Reagirrohrcheti rnit einein Tropfeii  Essigsiiure 
vermischt, worauf bei der  geriiigyten Spur Fuchsiri im angemandten Weiii 
cine Rothfiirbung eintrirt. Die Empfindlichkeit dcr  ,Mettiode beruht 
hauptsgchlich darauf ,  dass fast die ganze Fuchsinmenge in 50 ccni 
Wein  schliesslich aaf wenige Cubikcentimeter Kalilauge beschriinkt 
wird,  aus welchen sie mit Leichtigkeit i n  den alkoholhaltigen Aether  
ubergeht. D e r  natiirliche Farbstoff des Weines wird hei jenen Opera-  
tionen zerstBrt. 

Rei Anwendung von Rothwein rnit 1 nig Fuchsin per  Liter farbt 
sich d e r  Aether noch stark roth. Hei 0.1 m g  per  Liter norh sehr  
deutlich rosa und selbst bei 0.04 mg per  Li ter ,  eirier Verdiinnuiig 
des  Fuchsins ,  die in reinem destillirte Rsaser nur in dickeren 
Schichten deutlich sicbtbar i s t ,  ist die Reaktion im Aether noch un- 
zweideutig zii erkennen, w6hrend bei Anwendung von reinem ~ selbst  
dunkelsten Rothweirie de r  Aether vollkomrnen farblos bleibt. Nach 
den bisherigeii Mrthoden ist bei sotcher Verdiiriiiring das  Fuchsin nur 
im Abdampfriickstande griisscrer Mengen Wein zu erkennen. 

Die bescbriebene Methode giebt bei ihrer nusserordentlichen 
Empfindlichkeit auch ein vollkonimeo sicberes, unzweidcutiges Resultat, 
und ihre Ausfiihriing gelingt leicht uiid schnell. Aucli  die violetten 
und blaueii Anilinfarben lassen sich analog und mit derselben Genauig- 
keit erkennen. 

Annaherungsweise lasst sich auch die Quantitfit von Fuchsin im 
Wein  nach dieser Methode schiitzen, wenn man mit bestimmtem Vo- 
lumcn arbeitet  und durch Lijeen von genau gewogenen Mengen Fuchsin 
irn Rothwein,  successives Verdunnen desselben und schliessliches 
Ausziehen des Farbstoffes auf die beschriebrne Weise sich eine Ver- 
gleichsscala rerschafft. 

Oenologische Versrichsstatiori in A s  t i ,  November 1880. 

534. T h. T h o  m s e n : Ueber Yultipla in dem optischen Drehungs- 
vermogen der Kohlehydrate. 

[Zneite Xittheilung.] 
(Eingegaugec am 6.  December; verlesen in der Sitzung von IIrn. A. Pinner . )  

In einer friiheren Mittheilung (diese Herichte XIII, 21G8) babe 
ich gezeigt, dass acht allgemein vorkommende Kohlehydrate,  was ihr 
optisches Drehungsvermagen betrifit, eine auffallende Regelmassigkeit 




